
Hóptilboð

Group Offer



Við hjá LÓA erum staðráðin í að búa til ógleymanlega matarupplifun fyrir hópa,
þar sem hlýtt andrúmsloft mætir stórkostlegri matreiðslu. 

Hjá okkur borgar fararstjóri ekki fyrir máltíðina, aðeins drykki. 

 Takk fyrir að taka tillit til okkar. Við hjá LÓA hlökkum til að taka á móti þér 
og bjóða upp á einstaka matarupplifun fyrir dýrmætar stundir.

At LÓA, we are dedicated to crafting an unforgettable dining experience for groups, 
where a warm atmosphere meets exquisite culinary delights.

with us the Tour Guide/Manager does not pay for the Meal, only drinks.
. 

Please reach out to us at loa@loa.is to discuss these special arrangements.

Thank you for considering LÓA.
 We eagerly anticipate the opportunity to welcome you and provide a dining experience that will delight your senses!

um hópa hjá LÓA
About Groups at LÓA



Morgunverðarhlaðborð 2.990 kr
Byrjaðu daginn þinn rétt með Kontinental morgunverði frá 7:00 til 10:00.

Breakfast Buffet
Start your day right with our Continental Breakfast, available from 7:00 to 10:00.

Brönshlaðborð 5.490 kr
Njóttu frábæra brönshlaðborðsins okkar, frá 12:00 til 16:00 um helgar.

Brunch Buffet 
Savor our delightful Brunch Buffet, served from 12:00 to 16:00 on weekends. 

Morgunmatur & Helgar Bröns
Breakfast and Weekend Brunch Options



valmöguleiki 1. Hádegishlaðborð 

4.990 kr
Njóttu frábæra hlaðborðsins okkar, frá 11:30 til 15:00.

Option 1. Lunch Buffet 
Savour our Great All You Can Eat Buffet, served from 11:30 to 15:00.

4.990 kr

Vinsamlega athugið að þetta hlaðborð krefst lengri undirbúningstíma og hægt er að sníða að þörfum hópsins.
Vinsamlegast sendu fyrirspurn fyrst til að skipuleggja þennan valkost.

 

Please note that this Option requires different logistics and can be tailored to your group’s needs. 
Please send an enquiry first to arrange this option.

hádegismatur
Lunch



valmöguleiki 2. 2 rétta seðill

5.990 kr
Veldu:

Forrétt & Aðalrétt eða Aðalrétt & Eftirrétt

í boði á virkum dögum, frá 11:30 til 15:00.

Option 2. 2 course Menu

5.990 kr
Choose:

starter & main course or main course & dessert

Available on week days, from 11:30 to 15:00

Samsettir Matseðlar
Set Menu

 Hver og einn gestur getur valið sína eigin samsetningu.

each guest can build his/her own combination.



valmöguleiki 3. 3 rétta seðill

6.990 kr
Veldu:

Forrétt, Aðalrétt & Eftirrétt

í boði á virkum dögum, frá 11:30 til 15:00.

Option 3. 3 course Menu

6.990 kr
Choose:

starter, main course & dessert

Available on week days, from 11:30 to 15:00

Samsettir Matseðlar
Set Menu

 Hver og einn gestur getur valið sína eigin samsetningu.

each guest can build his/her own combination.

Veldu úr hlutunum hér að neðan

Choose From the Items Below



Forréttir

Starters

Hekla
Súpa Dagsins 

með súrdeigsbrauði og íslensku smjöri.

Soup of the day
with Sourdough Bread and Icelandic butter.

Fagradalsfjall
Reykt lax tartar

rauðlaukur, kapers, sítrónusafi, dillmajó, sítrónurasp, dill.

Smoked Salmon Tartar
red onion, capers,  lemon juice, dill mayo, lemon rasp, dill.



Aðal

Mains

Eldfell
 Vegan útgáfa fáanleg... eða bættu við kjúkling

can also be Vegan ... or with chicken
rauðrófu & Burrata Salat

blandað salat, spínat, rauðrófa, fersk pera, engifersósa, burrata ostur, ristuð graskersfræ.
Beetroot & Burrata Salad

salad mix, spinach, beetroot, fresh pear, ginger dressing, burrata cheese, roasted pumpkin seeds.

Theistareykjarbunga
Fiskur Dagsins
Fish of The Day



Borgarar

Burgers

 

Bárðarbunga Naut 
Íslenskt nautakjöt, súrdeigsbrauð, klettasalat, cheddar ostur, 

skyrmajó, chourizo, lauksulta, sýrð gúrka, rustic franskar.

Bárðarbunga Beef 
Icelandic beef, sourdough bread, rock salad, cheddar cheese,  skyr mayo, chourizo, onion jam, pickled cucumber, rustic fries.

Bárðarbunga Lamb 
Íslenskt lamb, súrdeigsbrauð, salat, tómatur, LÓU fjallaostur,

remolaði, rustic franskar & sinnep.

Bárðarbunga Lamb
Icelandic lamb, sourdough bread, salad, tomato, LÓA highland cheese, Icelandic remolade, rustic fries & Icelandic mustard.

Bárðarbunga Vegan 
brokkolíbuff, súrdeigsbrauð, salat, tómatur, vegan cheddar ostur, vegan majónes, rustic franskar.

Bárðarbunga Vegan
broccoli patty, sourdough bread, salad, tomato, vegan cheddar cheese, vegan mayo, rustic fries.

auka 500 kr fyrir tvöfalda patty
EXTRA 500 kr for Double Patty.



Eftirréttir

Desserts

LÓA Delice
dulce de léche, sætur rjómi, saltkaramelluhafrakökur, eggjabúðingur.

LÓA Delice 
dulce de léche, sweet cream, salted caramel oat cookies, egg custard.

Creme Brulée 
klassískt borið fram með ferskum ávöxtum.

Creme Brulée
classic served with fresh fruits.

Skyr Parfait
skyr, fersk bláber, heslihnetuhnoðrar.

Skyr Parfait
Icelandic skyr, roasted hazelnut clusters, fresh blueberries.

Vegan
vaffla, vegan heslihnetu parfait, rjómi,súkkulaðisósa, heslihnetuhnoðrar.

Vegan
waffle, vegan hazelnut parfait,cream, chocolate sauce, hazelnut clusters.



Kvöldverðarvalkostir
Dinner Options

Vertu með í okkur fyrir einstaka matarupplifun frá 18:00 til 22:00 með þremur mismunandi valkostum sem eru hannaðir fyrir hópa:

valmöguleiki 1. Premium hlaðborð 

7.990 kr
 

Njóttu stærra og glæsilegra úrvals rétta.
Vinsamlega athugið að þetta hlaðborð krefst lengri undirbúningstíma og hægt er að sníða að þörfum hópsins.

Vinsamlegast sendu fyrirspurn fyrst til að skipuleggja þennan valkost.

Join us for an exceptional dining experience from 18:00 to 22:00 with three enticing options designed for groups:

Option 1. Premium Dinner Buffet

7.990 kr
 

Enjoy a bigger and grander selection of dishes. 
Please note that this Option requires different logistics and can be tailored to your group’s needs. 

Please send an enquiry first to arrange this option.



valmöguleiki 2. 2 rétta seðill

6.990 kr
Veldu:

Forrétt & Aðalrétt eða Aðalrétt & Eftirrétt

í boði alla daga, frá 18:00 til 22:00.

Option 2. 2 course Menu

6.990 kr
Choose:

starter & main course or main course & dessert

Available Everyday, from 18:00 to 22:00

Samsettir Matseðlar
Set Menu

 Hver og einn gestur getur valið sína eigin samsetningu.

each guest can build his/her own combination.



valmöguleiki 3. 3 rétta seðill

8.990 kr
Veldu:

Forrétt, Aðalrétt & Eftirrétt

í boði alla daga, frá 18:00 til 22:00.

Option 3. 3 course Menu

8.990 kr
Choose:

starter, main course & dessert

Available Everyday, from 18:00 to 22:00

Samsettir Matseðlar
Set Menu

 Hver og einn gestur getur valið sína eigin samsetningu.

each guest can build his/her own combination.



Forréttir

Starters

Fagradalsfjall
Reykt lax tartar

rauðlaukur, kapers, sítrónusafi, dillmajó, sítrónurasp, dill.

Smoked Salmon Tartar
red onion, capers,  lemon juice, dill mayo, lemon rasp, dill.

Vegan Forréttur
Spurðu þjóninn hvað er í boði í kvöld.

Vegan starter

Hengill
lambabökur ad hætti LÓU

hrísgjrón, lamb, brauðráspur, mangó majónes, bláberjasulta & garðablóðberg.
LÓA lamb cakes

rice, lamb, bread crumbs, mango mayo, blueberry jelly & thyme.

Krafla
Fiskisúpa Hússins

þorskur, lax, rækjur, gulrætur, kartöflur, sætar kartöflur,engifer, fersk steinselja, piri-piri olía.
Signature Fish Soup

cod, salmon, shrimps, carrots, potatoes, sweet potatoes,ginger, fresh parsley, piri-piri oil.



Aðal

Mains

Eldfell
 Vegan útgáfa fáanleg... eða bættu við kjúkling

can also be Vegan ... or with chicken
rauðrófu & Burrata Salat

blandað salat, spínat, rauðrófa, fersk pera, engifersósa, burrata ostur, ristuð graskersfræ.
Beetroot & Burrata Salad

salad mix, spinach, beetroot, fresh pear, ginger dressing, burrata cheese, roasted pumpkin seeds.

Dyngjufjöll
Ristuð kjuklingalæri

kryddlegin kjuklingalæri, stökkar smælki, brokkolini, kryddhjurta olífuolía.
Roasted Chicken thighs

marinated chicken thighs, Icelandic crispy potatoes, broccolini, herbal infused olive oil.

Surtsey
Hægeldaður Þorskur

stökkir smælkir, pak choi kál, kryddhjurtasmjör, ristuð fræ, steikt iberico skinka. 
Slow Cooked Braised Cod

Icelandic crispy potatoes, pak choi, herbal butter, roasted seed mix, fried iberico ham. 

Grímsvötn
Lax

kartöflumús með smjöri, græn kál, brokkolini, skyrsósa.
Salmon

potato butter purée, green kale, broccolini, skyr dressing.



Aðal

Mains

Askja
Lambskanki

sellerírótarmauk, steikt rótargrænmeti,fersk steinselja, garðablóðberg & bláberja soðgljái. 
Lamb Shank

celeriac purée, roasted root veggies, fresh parsley, timian & blueberry demi-glaze. 

seðillinn kostar aukalega 1000 kr með Askja Lamb.
The Menu costs Extra 1000 kr with Askja Lamb



Borgarar

Burgers

 

Bárðarbunga Naut 
Íslenskt nautakjöt, súrdeigsbrauð, klettasalat, cheddar ostur, 

skyrmajó, chourizo, lauksulta, sýrð gúrka, rustic franskar.

Bárðarbunga Beef 
Icelandic beef, sourdough bread, rock salad, cheddar cheese,  skyr mayo, chourizo, onion jam, pickled cucumber, rustic fries.

Bárðarbunga Lamb 
Íslenskt lamb, súrdeigsbrauð, salat, tómatur, LÓU fjallaostur,

remolaði, rustic franskar & sinnep.

Bárðarbunga Lamb
Icelandic lamb, sourdough bread, salad, tomato, LÓA highland cheese, Icelandic remolade, rustic fries & Icelandic mustard.

Bárðarbunga Vegan 
brokkolíbuff, súrdeigsbrauð, salat, tómatur, vegan cheddar ostur, vegan majónes, rustic franskar.

Bárðarbunga Vegan
broccoli patty, sourdough bread, salad, tomato, vegan cheddar cheese, vegan mayo, rustic fries.

seðillinn kostar aukalega 500 kr fyrir tvöfalda patty
The Menu costs EXTRA 500 kr for Double Patty.



Eftirréttir

Desserts

LÓA Delice
dulce de léche, sætur rjómi, saltkaramelluhafrakökur, eggjabúðingur.

LÓA Delice 
dulce de léche, sweet cream, salted caramel oat cookies, egg custard.

Creme Brulée 
klassískt borið fram með ferskum ávöxtum.

Creme Brulée
classic served with fresh fruits.

Skyr Parfait
skyr, fersk bláber, heslihnetuhnoðrar.

Skyr Parfait
Icelandic skyr, roasted hazelnut clusters, fresh blueberries.

Vegan
vaffla, vegan heslihnetu parfait, rjómi,súkkulaðisósa, heslihnetuhnoðrar.

Vegan
waffle, vegan hazelnut parfait,cream, chocolate sauce, hazelnut clusters.


