
Dinner Menu



Forréttir

Starters

IS
laki 2.490 kr
Couvert
ólífur að hætti LÓU, úrval Íslenskra
osta, brauð & smjör.

Fagradalsfjall 2.990 kr
reyktur laxatartar
rauðlaukur, kapers, 
sitrónusafi, dillmajónes,
sitrónubörkur, dill & rúgbrauðskex.

Vegan Forréttur 2.990 kr
Spurðu þjóninn hvað er í boði í kvöld.

Hengill 2.990 kr
lambabökur ad hætti LÓU
hrísgjrón, lamb, brauðráspur, mangó
majónes, bláberjasulta 
& garðablóðberg.

Krafla 3.190 kr
Fiskisúpa Hússins
þorskur, lax, rækjur, gulrætur,
kartöflur, sætar kartöflur,engifer,
fersk steinselja, piri-piri olía.

en
laki 2.490 kr
Couvert
LÓA marinated olives, selection of
Icelandic cheese, bread &
Icelandic butter.

Fagradalsfjall 2.990 kr
Smoked Salmon Tartar
red onion, capers, lemon juice,
dill mayo, lemon rasp, 
dill & rye crackers.

Vegan Appetizer 2.990 kr
Ask your waiter what is available tonight.

Hengill 2.990 kr
LÓA lamb cakes
rice, lamb, bread crumbs, mango
mayo, blueberry jelly & thyme.

Krafla 3.190 kr
Signature Fish Soup
cod, salmon, shrimps, carrots,
potatoes, sweet potatoes,ginger,
fresh parsley, piri-piri oil.



Aðal

MAins

IS
Eldfell 4.190 kr 
... Vegan útgáfa fáanleg
... eða bættu við kjúkling 4.990 kr
rauðrófu & Burrata Salat
blandað salat, spínat, rauðrófa, fersk pera,
engifersósa, burrata ostur, ristuð graskersfræ.

Dyngjufjöll 4.990 kr
Ristuð kjuklingalæri
kryddlegin kjuklingalæri, stökkar smælki,brokkolini, 
kryddhjurta olífuolía.

Surtsey 5.490 kr
Hægeldaður Þorskur
stökkir smælkir,pak choi kál, kryddhjurtasmjör, 
ristuð fræ, steikt iberico skinka. 

Grímsvötn 5.490 kr
Lax
kartöflumús með smjöri, græn kál, 
brokkolini, skyrsósa.

Askja 6.990 kr
Lambskanki
sellerírótarmauk, steikt rótargrænmeti,
fersk steinselja, garðablóðberg & bláberja soðgljái. 

EN
Eldfell 4.190 kr 
... can also be Vegan 
... or add Chicken 4.990 kr
Beetroot & Burrata Salad
salad mix, spinach, beetroot, fresh pear, 
ginger dressing, burrata cheese, roasted pumpkin seeds.

Dyngjufjöll 4.990 kr
Roasted Chicken thighs
marinated chicken thighs, Icelandic crispy potatoes. 
broccolini, herbal infused olive oil.

Surtsey 5.490 kr
Slow Cooked Braised Cod
Icelandic crispy potatoes, 
pak choi, herbal butter, 
roasted seed mix, fried iberico ham. 

Grímsvötn 5.490 kr
Salmon
potato butter purée, green kale, broccolini,skyr dressing.

Askja 6.990 kr
Lamb Shank
celeriac purée,roasted root veggies, fresh parsley, 
timian & blueberry demi-glaze. 



Borgarar

Burgers

IS
Bárðarbunga Naut 4.190 kr/ 5.190 kr
Íslenskt nautakjöt, súrdeigsbrauð, klettasalat,
cheddar ostur, skyrmajó, chourizo, lauksulta, 
sýrð gúrka, rustic franskar.

Bárðarbunga Lamb 4.190 kr/5.190 kr
Íslenskt lamb, súrdeigsbrauð,salat, tómatur, 
LÓU fjallaostur, remolaði, rustic franskar & sinnep.

Bárðarbunga Vegan 4.190 kr/5.190 kr
brokkolíbuff, súrdeigsbrauð, salat, tómatur, vegan
cheddar ostur, vegan majónes, rustic franskar.

EN
Bárðarbunga Beef 4.190 kr/ 5.190 kr
Icelandic beef, sourdough bread,rock salad, 
cheddar cheese, skyr mayo, chourizo, onion jam, 
pickled cucumber, rustic fries.

Bárðarbunga Lamb 4.190 kr/ 5.190 kr
Icelandic lamb, sourdough bread,salad, tomato, LÓA
highland cheese, Icelandic remolade, 
rustic fries & Icelandic mustard.

Bárðarbunga Vegan 4.190 kr/ 5.190 kr
broccoli patty, sourdough bread, salad, tomato, 
vegan cheddar, cheese vegan mayo, rustic fries.



Eftirréttir

Desserts

EN
LÓA Delice 2.590 kr
dulce de léche, sweet cream, salted caramel oat
cookies, egg custard.

Creme Brulée  2.590 kr
classic served with fresh fruits.

Skyr Parfait 2.590 kr
Icelandic skyr, roasted hazelnut clusters, 
fresh blueberries.

Vegan 2.590 kr
waffle, vegan hazelnut parfait,cream, chocolate sauce,
hazelnut clusters.

IS
LÓA Delice 2.590 kr
dulce de léche, sætur rjómi,
saltkaramelluhafrakökur, eggjabúðingur.

Creme Brulée  2.590 kr
klassískt borið fram með ferskum ávöxtum.

Skyr Parfait 2.590 kr
skyr, fersk bláber, heslihnetuhnoðrar.

Vegan 2.590 kr
vaffla, vegan heslihnetu parfait,
rjómi,súkkulaðisósa, heslihnetuhnoðrar.



Aukahlutir

Extras

IS
Sósur  590 kr

Brauð & smjör 790 kr 

Franskar 990kr

EN
Sauces  590 kr

Bread &  butter 790 kr 

French Fries 990kr



Hlaðborð

Buffet

IS
Allt sem þú getur borðað Hlaðborð
Spurðu þjóninn ef það er í boði í kvöld

7.990 kr

EN
Premium All You Can Eat Buffet 
ask your waiter if it is available tonight

7.990 kr



Samsettir Matseðlar

Set Menus

Eina reglan okkar er að “Samsettir Matseðlar” 
eru fyrir allt borðið.

 Hver og einn gestur getur valið  sína eigin samsetningu.
Vinsamlegast veljið eftirfarandi hér að neðan:

2 rétta matseðill

6.990 kr
Veldu:

Forrétt & Aðalrétt 
eða 

Aðalrétt & Eftirrétt

 3 rétta Matseðill

8.990 kr
Veldu:

Forrétt , Aðalrétt & Eftirrétt

Búðu til þína eigin samsetningu:

Veldu einn Forrétt
Fagradalsfjall - Krafla - Vegan Forréttur

Veldu einn aðalrétt
Eldfell - Bárðarbunga -Dyngjufjöll - Surtsey - Grímsvötn

Askja ( auka 1.000 kr )
Bárðarbunga Tvöfalð ( auka 500kr )

Veldu einn eftirrétt
LÓA Delice - Creme Brulée - Skyr Parfait - Vegan

Our only rule is that“set menus”
are  for the Whole Table.

but each one of you estimated guests can build Your own combination.

Please choose from the options below:

2 Course Menu

6.990 kr
Choose:

starter & main course 
or 

main course & dessert

 3 Course Menu

8.990 kr
Choose:

Starter , Main & Dessert

Make your own combination:

Choose one Starter
Fagradalsfjall - Krafla - Vegan Appetizer

Choose one Main
Eldfell - Bárðarbunga -Dyngjufjöll -  Surtsey - Grímsvötn

Askja ( extra 1.000 kr )
Bárðarbunga Double ( extra 500 kr )

Choose one Dessert
LÓA Delice - Creme Brulée- Skyr Parfait -Vegan


